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NVERTIDDO

PODER ENDULZANTE
Y VERSATILIDAD

Jarabe obtenido a partir de azdcar blanco
de alta calidad mediante una reaccidn
enzimatica o de acidificacién, en el que la
sacarosa se hidroliza en glucosa y fructosa.
Obtenemos un producto homogéneo de
alta calidad.

Producto

Caracteristicas

Producto homogéneo,
libre de impurezas

Alto poder endulzante
en funcion del % de
inversion

Por su contenido en
fructosa, potencia los
sabores acidos 'y
afrutados

Posee propiedades
humectantes, por lo que
conserva la jugosidad y
frescura, alargando la
vida util en productos
de bolleriay pasteleria

%{e Disminuye el punto de

congelacién, evitando la
formacion de cristales
de hielo en helados y
sorbetes

@ Acelera el tostado

natural en productos
horneadosy reduce el
coste energético de la
elaboracion

Aumenta la fermentacién

& de las masas en panaderia,

bolleria y reposteria

Aporta untuosidad en
masas de fondant

Inversiéon

Cuarzo Cristalino Inversion via acida

10-50% inversion

Ambar Cristalino Inversién via acida

50-100 % inversién

Cristalino Mix

Inversién via &cida enriquecida en glucosa y/o fructosa

10-100 % inversion

Cristalino Plus

Inversién via enzimética (menos color y cenizas)

50-100 % inversién

Formulaciones a la carta

Nos adaptamos a tus necesidades

10- 100%
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APLICACIONES

Helados y sorbetes
Zumos, limonadas y refrescos

Bebidas alcohdlicas
(cervezas, licores, aguardientes)

Barritas de cereales

§§ﬁ Masas de fondant
© Conservas en almibar
@ Panaderia

Pasteleria y confiteria
Industria quimica

Industria farmacéutica

COMPOSICION MEDIA

‘62-75 (I\C{I/ar;i;ia seca 10-100

‘2,5-6,5 pH <10
Cenizas

<04 % ms)
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GARANTIAS
m No contiene aditivos ni conservantes
B No contiene ni proviene de productos OGM
m Libre de alérgenos
m Certificado Kosher y Halal
m No hasido sometido a ningin proceso de
ionizacion o irradiacion
B Apto para consumidores vegetarianos,
veganos y/o celiacos
B Serecomienda su utilizacion en el plazo de

12 meses desde su fabricacion

@ www.azucareraprofesionales.es

SUMINISTRO

Cisterna 25.000 kg
Contenedores rigidos 1.300 kg

Garrafas de 7 kg en caja de 4 uds.
128 uds. pallet

Garrafas de 25 kg apilables
32 uds. pallet
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